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Arnulfs-Backer Johann Allkofer (54) lieB seine Immobilie zum Apartmenthaus umbauen.

Die neuen Brotchen des Arnulfs-Backers

LEBEN Johann Allkofer war
bekannt fiir die besten Bre-
zen der Stadt. An Ostern
2014 machte die Backstube
dicht. Das Haus wird ein Do-
mizil fur Stadtereisende.

REGENSBURG. Es war die lingste Bau-
stelle auf dem Arnulfsplatz: Zwei Jahre
und sechs Monate nach dem Johann
Allkofer in seiner Arnulfs-Bickerei
sein letztes Osterbrot gebacken hatte,
ndhert sich der Tag der Ubergabe. Am
1. November gehen an der ehemals
ersten Brezen-Adresse Regensburgs ei-
ne Eisdiele und ein Apartmenthaus an
den Start.

»Zu den  Weihnachtsmairkten
mochten wir schon die ersten Gaste
begriifien, sagt Nemo Kriwoschej-
Magnusson von ,DeinButler.de“. Der
Lieferservice setzt nach eigenen Anga-
ben auf das zweite Standbein Ferien-
wohnungen. Am Arnulfsplatz 5 be-
treibt ,DeinButler” elf Apartments in
einer Grofle zwischen einem und drei
Zimmern. In die ehemaligen Verkaufs-
riume der Arnulfs-Bickerei zieht ,Ge-
lato del Paradiso®. Giancarlo Minisgal-
lo vom ,Restaurant Paradiso“ hat sich
den Raum gesichert fiir selbst gemach-
tes Eis und Pizzastiicke ,,to go“.

Die Front der Ehemaligen

Mit Ausnahme des Kneitinger-
Mutterhauses steht jetzt am Ar-
nulfsplatz die Westfront der Ehe-
maligen: Vom ehemaligen Ar-
nulfs-Bicker, zwischen dem ehe-
maligen Velodrom und der
ehemaligen  Brauerei
Emslander, ist nur
noch die bunte Fassade
mit historisierenden
Elementen {iibrig. Die
Schatten des Schrift-
zugs ,Arnulfs-Bicke-
rei“ werden in diesen
Tagen  {iibertiincht
und ausgeldscht.

,»2,5 Millionen Eu-
ro wird am Ende
wohl die Kernsanie-

Eisdielen-Betreiber
Carlo (45) Foto: altro
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Ein Stiick Alt-Regensburg ist ausgeléscht: So diirfen wir die Arnulfs-Béckerei in

Erinnerung behalten.

rung des Altbaus gekostet haben®,
rechnet Allkofer vor. ,Am Anfang war
ich von einer Million ausgegangen.
Aber bei einem Altbau kannst du
nicht planen. Die Kosten sind explo-
diert, obwohl viel Eigenleistung drin-
steckt. Das Haus habe ich mit meiner
Familie ausgemalt.”

Der Aufzug ist noch nicht zugelas-
sen. Nach einem Gang iiber Stahltrep-
pen, mit bulgarischen Muschelkalk-
platten belegt, bis hinauf zur Dachter-
rasse mit (noch verpacktem) Whirl-
pool konnte der Betrachter den FEin-
druck gewinnen, hier wollte jemand
reinen Tisch machen mit seiner Ba-
cker-Vergangenheit.

Aufler zwei Sichtbalken, einer mit
der Jahreszahl 1660, ist hier

nichts mehr iibrig geblieben.
Die alten Holztreppen, die

Foto: Archiv/Peter Ferstl

Tiirstocke und das alte Parkett wurden
ausgebaut. Hausbesitzer Johann Allko-
fer sagt zwar zu Recht, er habe sie den
Auflagen des Brandschutzes opfern
missen. Aber groff scheint der
Schmerz nicht gewesen zu sein. Denn:
»Beim Stahlbau schlidgt mein Herz ho-
her. Stahlbau wire meins gewesen®,
sagt der Backermeister im Hinterhof.
Dort wird gerade an der Feuertreppe
geflext, Musik in seinen Ohren. ,Bd-
cker wurde ich nach dem Abitur. Ich
hitte gerne Maschinenbau studiert.”

Der Gewinn ging gegen Null

Johann Allkofer hat sich der Familien-
tradition gebeugt. Seit 1919 waren die
Allkofers die Bicker vom Arnulfsplatz.
1985, unterm alten Anton Allkofer, sei
die Arnulfs-Bickerei auf dem Zenit ge-
standen. 30 Jahre spiter blieben suk-

> Dein Butler wurde in Re-
 m_ gensburg bekannt als beson-
~ derer Lieferservice fur meh-
| rere Restaurants, mit denen
\ sie Vertrage abgeschlossen
haben. Zehn Autos mit
dem Butler-Logo fahren
in der Stadt. Die Fahrer
tragen eine Art Butler-
Uniform.
> Seit zwei Jahren setzt
das Dienstleistungsun-
ternehmen auf den
Stadtetourismus. Butler
betreibt Ferienwohnun-
gen. Arnulfsplatz 5 ist
die publikumswirksamste
Adresse.

STADTETOURISMUS MIT BUTLER
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zessive die Kunden aus. ,,Die Gewinn-
margen gingen gegen Null. Die Kun-
den haben sich nur die Rosinen raus-
gepickt. An Weihnachten, Kirchweih
und Ostern kauften sie unsere Spezia-
litdten. Kiichel und Krapfen mit But-
terschmalz gab es nur bei uns. Das iib-
rige Jahr versorgten sie sich bei der
Konkurrenz der Industriebacker.” All-
kofer zog die Reiflleine und sperrte an
Ostern 2014 zu.

Emotionslos geht er durch die 650
Quadratmeter vollig entkernten Alt-
baus. Die Backstube dient heute als
Fahrradkeller, Heizung und Abstell-
raum. Die Maschinen wurden ver-
kauft oder verschrottet. Stadtfotograf
Peter Ferstl hat sie noch in Funktion
fotografieren kénnen.

Der Bickermeister wider Willen be-
kennt: ,Ich bin froh, dass es voriiber
ist.“ Statt morgens um 1 Uhr steht er
seit zweieinhalb Jahren um 6 Uhr auf.
Wenn er den Baustellenstress hinter
sich hat, will er sich seinen Hobbys
widmen. Reisen und Oldtimer. Er
schraubt an einem alten Flossen-Mer-
cedes. Nur noch an Weihnachten hilft
er seiner Mutter Ingeborg (81) beim
Backen. Vanillekipfer]l und Spitzbuben
schmecken dann wie frither. Die Re-
zepte hat er zu Hause.

Johann Allkofer backt mit 54 Jah-
ren jetzt Immobilien-Brotchen: Aus
vier Wohnungen machte er deren
zwolf. So will der Produzent der besten
Breze der Stadt am Touristen-Hype
rund ums Welterbe teilhaben. Mit
Ausnahme der Wohnung seiner Mut-
ter sind alle komplett an den ,Butler”
vermietet. Die Dienstleister betreiben
im Erdgeschoss auch ihr Biiro.

Ingeborg Allkofer zieht demnachst
in den ersten Stock zuriick, voriiberge-
hend ist sie zu Bekannten in die Dech-
bettener Strafle umgezogen. Sie hatte
die Schliefung der Bickerei damals
am schwersten genommen. Beim In-
terview im April 2014 traten schon
beim Anschneiden des Themas Tra-
nen in ihre Augen. 53 Jahre war diese
Backstubenluft, eine aromatische Me-
lange aus Kuchen, Erdbeer-Creme-
schnitten und Brot, ihr Lebenselixier
gewesen. Sie stand hinterm Laden-
tisch, wickelte Brotlaibe in weiches
graues Papier und bediente mit Liebe
und Hingabe Kundenwiinsche. Heute
sagt sie uns: ,Ich habe festgestellt, es
gibt auch noch etwas anderes als die
Bickerei. Alles ist verganglich.”



